
Mojo picón (Rojo) 
Ingredientes:	
Ajos: 5 dientes 
Pimentón rojo dulce:  ½ cucharada de café 
Tomate pelado:  1  
Pimiento rojo: 1  
Pan:  la cantidad depende de lo espeso que lo queramos 
Vinagre: 1 chorro 
Aceite  de  oliva: 1  buen  chorro  (aproximadamente  un  dedo  de  ancho  si  lo  hacemos  en  el  vaso  de  la 
batidora) 
Comino molido: ½ cucharada de café 
Sal gorda: 3 pizcas 
 

Preparación:		
1. Pelamos los dientes de ajo y le quitamos el germen para que no nos repita. 
2. Colocar todos los ingredientes en el vaso de la batidora y triturar hasta obtener una pasta 
3. El vinagre y el aceite son a gusto del consumidor. 
 


